SPEISEKARTE

Vorspeisen und Suppen
Griine Schissel

Gemischter Salat

Nisslersalat mit Ei
... mit Speck und Ei

Hausgemachte Kirbissuppe

«Gschwellti» Kartoffeln mit Speck und
Raclettekdse tberbacken

Flammkuchen mit Sauerrahm, Zwiebeln
und Steinpilzen

Flammkuchen mit Sauerrahm, Zwiebeln
und Speck

Herzhaft und lecker

Késeschnitte Lowen mit Speck, Zwiebeln und Spiegelei
Honig-Hahnchen mit Kirbis und hausgemachter Rosti
Flambierte Kalbsleber «a la Fritz» mit hausgemachter Rosti
Rinds-Entrecote an Morchelsauce mit hausgemachten Spétzli
Rindsfilet Stroganoff mit hausgemachten Spétzli

Vegetarisch

Kéaseschnitte mit Tomaten und Spiegelei
Waldpilz-Toast mit Kiirbis
Susskartoffelgratin mit Rotkraut und Marroni

Heisser Stein — grillen am Tisch!

Schweinssteak 200g, 32.50 - 300g, 39.50 - 400¢, 45.50
Pferde Enterecote

Rindsfilet
Dazu servieren wir hausgemachte

Cocktail-, Tartare- und Knoblauchsauce
sowie Pommes Frites.

Susses
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Lowen-Klassiker

Winterliches Schweins-Cordon Bleu mit Salsiz
und Bergkéase

Cordon Bleu — Ladies Cut (250 g)

Cordon Bleu — flr Hungrige (500 g)
Wienerschnitzel vom Kalb — Ladies Cut (220 )
Wienerschnitzel vom Kalb (320 g)

Dazu servieren wir hausgemachtes
Ketchup und Pommes Frites.

Spezialitét des Tages: Beachten Sie die
Hinweise im Restaurant und lassen Sie
sich von unserem Servicepersonal beraten.
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. +100g, 9.50
200, 34.50 - 300g, 42.50 - 400g, 50.50
200, 49.50 - 300g, 60.50 - 400g, 71.50 -

+100¢, 11.50
+100g, 15.50

Handwermer — Zimteis mit Zekilla oder Zimtsirup und Rahm

Schneeflockli — Toffeeeis mit Caramelsauce und Toffifee
Wiudi Frou — Vanilleeis mit heissen Zwetschgen und Vieille Prune

Heitereluft, der eltischt Wimmiser — hausgemachtes Lowen-Eiskaffee
mit Baileys (17% Vol.) oder mit Haselnusssirup

/Zwatschge-Lisi — Zwetschgensorbet mit Vieille Prune

Nissli — Haselnusseis mit Nocciola und Rahm

Nesselrode — Vermicelle mit Vanilleeis, Meringue und Rahm ¥2 Portion, 9.50 -
OLAF — nur fur Kinder! Zwei Kugeln Eis nach Wahl mit Rahm, bunt garniert
Rageete, die vo friiecher — Wassereis am Stiel

Eis, pro Kugel: Vanille, Erdbeer, Mocca, Haselnuss, Zimt, Toffee,
Zitronensorbet, Zwetschgensorbet (mit Rahm + 1.50)

Allergien? Sprechen Sie bitte
mit unseren Mitarbeitenden!

Wenn es die Zeit erlaubt, zaubert unsere Kiiche weitere
Desserts — fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden.
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Vegetarisch Preise CHF inkl. Service und 7,7% MwSt. Getrdnke >

loewen-wimmis.ch




APERO

Den Moment geniessen

Winter Spritz — Aperol, Prosecco und Klementinen

Winter Gin — Hendriks Gin, Feever Free Tonic, Zimt,
Orangen und Sternanis

Winter-Lillet — Lillet, Prosecco, Zimt und Klementinen

Wein & Prosecco

Johannisberg Leukersonne 1 dl
Prosecco 1 dl

Lustig, auch ohne Alkohol
Winter Spritz — alkoholfreier Aperol,
Prosecco & Klementinen

Winter Gin — alkoholfreier Gin, Feever Free Tonic,
Zimt, Orangen und Sternanis

Wintertime — Sanbitter, Zimt, Orangen und Orangensaft

Indian Summer — Alkoholfreier Martini, Zimt,
Sternanis und Mineralwasser

Hausgemachter Lowen-Eistee

Hopfen & Malz

Simmentaler Médrzen — Naturtriibes Bier aus der Lenk 7.00
Unterdorfer Bier aus Wimmis — aus aktueller Produktion 7.50
Feldschldsschen Spez Hopfenperle* 3dl 4.50 | 5dl 5.80
*frisch ab Fass
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Regional produziert,
mit viel Liebe gemacht

Regionalitat und Handwerk — daftr schldgt des
Lowen Herz! Es gehort zu unseren Grundsétzen,
dass wir regional und saisonal einkaufen und unsere
Gerichte von Hand zubereiten. Das zeigt sich an der
Freude, mit der in unserer Kiiche gearbeitet wird
und an hochwertigen Produkten von Lieferanten,

die wir personlich kennen:

Wir servieren ausschliesslich Schweizer Fleisch
aus den Metzgereien Nussbaum Reutigen und
Salvis Metzg Wimmis. Einzige Ausnahme: Das
Pferdefleisch stammt aus Australien (kann Spuren
von Antibiotika enthalten). Forellen werden in der
Zucht der Familie Hertig in Wimmis geziichtet.

Im Herbst servieren wir Wild aus einheimischer
und regionaler Jagd. Kartoffeln wachsen auf dem
Pflanzblatz der Familie Krebs in Reutigen, GemUse
kaufen wir bei Gourmador in Zollikofen. Frische
Eier von glucklichen Hihnern beziehen wir bei

der Familie Zurbriigg in Scharnachtal. Bei Bedarf
kaufen wir bei H&R Gastro in Interlaken ein. Unsere
leckeren Zupfen backen wir selber, alle anderen
Backwaren werden in der Backerei Felder in Spiez
hergestellt. Getranke liefert der Getrankemarkt
Rifenacht in Oey, der Weinkeller wird vom
Wyparadies Wimmis oder von Riem & Daepp
Kiesen bestiickt.

Hier gibts was auf die Ohren

Des Lowen Herz schldgt auch fiir die Musik, deshalb wird ab und zu musiziert was das Zeug halt —
von Rock’'n’Roll bis Schwyzerdrgeli, fur traditionell Verwurzelte bis jung(gebliebene) Wilde.

«Musigmuschterli»
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